
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MIDI

POTAGE   CRESSON BIO HDF 

SEMOULE
 SAUTÉ DE POULET HDF

CAROTTE, NAVET  BIO HDF À
LA TOMATE

 PLAT VÉGÉTARIEN

SALADE BIO

YAOURT BLEU BLANC COEUR
/ FROMAGE À LA COUPE 

 FROMAGE BLANC FERMIER
HDF

ENTRÉE CHAUDE

RIZ 
ROTI DE PORC VF

CHOUX BLANC  BIO CRÉMÉ

PLAT VÉGÉTARIEN 

SALADE  BIO 

YAOURT BLEU BLANC COEUR
/ FROMAGE À LA COUPE HDF/

DESSERT DU JOUR

SALAD’BAR

PATES

CUISSE DE PINTADE VF

DUO BROCOLIS CHOU FLEUR

SALADE BIO 

YAOURT  BLEU BLANC COEUR  

CHAUSSON AUX POMMES

SALAD’ BAR   

POMME VAPEUR
FILET DE POISSON MSC

POIREAUX BIO HDF
PLAT VÉGÉTARIEN 

SALADE  BIO  

YAOURT BLEU BLANC COEUR
/ FROMAGE À LA COUPE HDF

PUDDING MAISON

SALAD’ BAR   

FRITES  MAISON
CHAMPIONNE DU MONDE

EDITION 2024 
ANDOUILLETTE D’ARRAS HDF

CORDON BLEU
LAPIN HDF EN SAUCE

PLAT VÉGÉTARIEN / SALADE
BIO  

YAOURT BLEU BLANC COEUR
OU  FROMAGE À LA COUPE

HDF

FRUITS DE SAISON 

SOIR

ENTRÉE DU JOUR

RIZ

SAUCISSE DE VOLAILLE HDF

 
SALADE BIO 

YAOURT  BIO

FROMAGE À LA COUPE

ENTRÉE DU JOUR

HACHIS PARMENTIER HDF

 
SALADE BIO 

YAOURT  BIO

GAUFRE SAVEUR EN OR

ENTRÉE DU JOUR

FILET DE POISSON MSC

BOULGOUR 
EPINARD

SALADE BIO 

YAOURT  BIO
DESSERT DU JOUR

ENTRÉE DU JOUR

PATES MULTI SAUCE

 
SALADE BIO 

YAOURT BIO

FRUIT DE SAISON

Repas de la semaine du 19/01 au 21/01

HDF : Hauts de France / VBF : Viande Bovine Française / VPF : Viande de porc française / MSC : pêche durable
* Plat végétarien ou poisson : selon préparation du jour

La Restauration se réserve le droit de modifier le menu. (Selon effectif ou arrivage)


